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Ricotta crémeuse - tapenade d’olives - pain oriental 12,00
Romige ricotta - olijventapenade - oosters brood
Boudin blanc (IGP) grille, de la boucherie Massart, moutarde Bister (6 pieces) 12,00
Gegrilde witte worst (IGP), van slagerij Massart, met Bister mosterd (6 stuks)
Wings de poulet croustillants - aigre doux - sésame ( 4 pieces) 12,00
Krokante kippenvleugels - zoetzuur - sesam (4 stuks)
Scampis en tempura & mayonnaise épicée (4 piéces) 12,00
Tempura van scampi’s met pikante mayonaise (4 stuks)
Pinsa - stracciatella - basilic (2 pieces) 14,00
~ Pinsa - stracciatella - basilicum (2 stuks)
Avocat juste écrasé - citron brulé - coriandre 14,00
Avocado — gewoon geplet — verbrande citroen — koriander
_| Chuck Flap (bceuf) - comme un tataki - chimichurri 18,00
I Chuck Flap (rund) - op tataki-wijze - chimichurri
— Planche de boeuf maturé (50gr) - amandes grillées 18,00
: Gerijpte rundvleesplank - geroosterde amandelen
Camembert chaud sur le grill - charcuterie - pomme petée 1/2 18,00
( > Warme camembert op de grill - fijne vleeswaren - aardappel in de schil 1/2
®
Salade César 22,00
I_ Volaille grillée - anchois - sucrine - parmesan - sauce César
Z Gegrilde gevogelte - ansjovis - romaine - parmezaan - César saus
Poke bowl du Victoria 22,00
< Quinoa - mangue - concombre - edamame - saumon - avocat - sésame
Z Poke bowl: Quinoa - mango - komkommer - edamame - zalm - avocado - sesam
j Melon - jambon de nos Ardennes 20,00
Meloen - ham uit onze Ardennen
L LES INCONTOURNABLES
Z Ribbs grillés, natures ou laqués aigre-doux + 1 accompagnement 26,00
Gegrilde sparerib - natuur of zoetzuur
Poulet Victoria (huile, vinaigre, ail, piment) + 1 accompagnement 26,00
® Gegrild haantje Victoria (olijfolie, azijn, look, pikant)
Hamburger 100% boeuf, sauce barbecue, oignons confits, frites 22,00
Hamburger 100% rundvlees, met barbecuesaus, geconfijte uien en frieten
—I Camembert sur le grill, charcuterie, pomme petée 1/1 25,00
L] I Warme camembert op de grill, fijne vleeswaren, aardappel in de schil 1/1
— LES POISSONS
Gambas - quinoa oriental - sauce vierge aux tomates 32,00
<O Gambas - oosters quinoa - vierge saus met tomaten
I Poulpe grillé - pois chiches - cumin - citron - pomme rotie 32,00
Gegrilde poulp - kikkererwten - komijn - citroen - geroosterde appel
VEGETARIEN
Rigatoni - olive - tomates - ail - piment 24,00
Rigatoni - olijf - tomaten - knoflook - piment
LES VIANDES
Filet Americain prépareé - frites - salade 25,00
Bereide Filet Americain - frieten en salade
Volaille grillée - caviar d"aubergines - tomate rotie - jus a I'estragon - polenta 28,00
Gegrilde gevogelte - auberginekaviaar - geroosterde tomaat - dragonsaus - polenta
Steak de boeuf (+ 1 accompagnement) 26,00
Gegrild rundsteak
Filet pur de boeuf extra tendre (2508) (+ 1 accompagnement ) 42,00
Entrecote (300g), rib eye (+ 1 accompagnement ) 40,00
LES VIANDES A PARTAGER
Coéte a I'os du moment (2 accompagnements compris) 90,00
Tomahawk irlandais (1kg200) (2 accompagnements compris) 90,00
MIXED GRILL
A partir de 2 couverts : 38,00 p.p.
Volaille, ribbs, boeuf, lard, pommes de terre petées, béarnaise
Gevogelte - ribbs - rund - spek- gegrilde aardappelen - bearnaise
Accompagnements
Frites, purée, pommes petées, 5,00 Sauce béarnaise, champignons, 3,00

Les 4 tapas a partager
Ricotta crémeuse, tapenade dolives
Gaspacho maison, basilic
Thon rouge, galette croustillante
Jambon d’Ardenne, melon
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Gambas
Quinoa oriental,
pistou aux pignons de pin
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Vollaile grillee
Caviar d’aubergines, tomate rotie,
jus a I'estragon, polenta

De 4 tapas om te delen
Romige ricotta - olijventapenade
Huisgemaakte gazpacho, basilicum
Rode tonijn, krokante galette
Ardense ham, meloen
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Gambas
Oosterse quinoa,
pistou met pijnboompitten

EN / OF

Gegrilde gevogelte
Auberginekaviaar, geroosterde tomaat,
dragonsaus, polenta

Assiette de fr‘g‘(‘j‘ges + 06,00 € Kaasschotel + 6,00 €

Dessert du jour

OF
Dessert van de dag

2 assiettes - 2 borden 39,00 € (4 tapas, plat OU plat, dessert) - sauf samedi soir
3 assiettes - 3 borden 47,00 € (4 tapas, 1 plat, 1 dessert)
4 assiettes - 4 borden 57,00 € (4 tapas, 2 plats, 1 dessert)

Mixed planche
Planche apéritive a partager
Mixed plank: aperitietplank om te delen

Mixed grill
Volaille, ribbs, beeuf, lard
pommes de terre petées, béarnaise
Gevogelte, ribbs, rund, spek,
gegrilde aardapelen, bearnaise

Mixed macarons

3 assiettes - 3 borden 50,00 €pp

ou 75€pp avec vin de ['entrée au plat, eau et café
Par table compléte / voor de hele tafel

P’tit Loup

Poisson blanc - purée - légumes de saison
Ou
Nuggets, compote, frites

Coupe de glace

15,00 € (enfants de - de 12 ans)

PLAT DU JOUR 2200 €

viande ou poisson du jour
(uniquement le midi
du lundi au samedi, hors jours fériés)

Pour débuter, a partager ou pas
Om te delen... of niet

frites de patate douce, pates
Friet, Aardappelpuree,

/oete Aardappel Friet, pasta Roquefort-roomsaus, chimichuri

Salade mixte ou salade de tomates 5,00 Mayonnaise, Ketchup 1,00
Gemengde salade of tomatensalade

4 macarons Darcis 10,00
Dame blanche, sauce chocolat et creme chantilly 12,00
Dame blanche, chocoladesaus, chantilly

Fraises - framboises - vanille - pistache 12,00
Aardbeien - frambozen - vanille - pistache

Affogato revisité - chocolat noir - café - praliné 12,00
Gerevisiteerde affogato - pure chocolade - koffie - praliné

Abricot poché au sirop de romarin - glace au yaourt 12,00
Gepocheerde abrikoos in rozemarijnsiroop - yoghurtijs

Dessert du jour 12,00
Dessert du jour

Assiette de fromages de la fromagerie du gros chéne (Mean) 14,00
Kaasbord

Cookie XXL cuit minute, sauce chocolat et noisettes grillées 16,00

Cookie XXL minute-cooked, chocoladesaus en gegrilde hazelnoten

poivre vert, creme Roquefort, chimichuri
Bearnaise, champignonroomsaus, pepperroomsaus,

Si vous avez une allergie ou une intolérance a un ingrédient, nous vous invitons a nous en informer.
Als u een allergie of intolerantie voor een ingrediént heeft, wij nodigen u uit om ons te informeren.




